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Sternstunden fiir Feinschmecker

0b klassisch franzdsisch oder modern mediterran, ob regional oder international: Spitzenkdche
in den ausgezeichneten Tessiner Restaurants - oft in Tophotels angesiedelt — kreieren aus
ausgesuchten Zutaten Gerichte, welche die hohen Anspriiche der Gourmets aus nah und fern
befriedigen. Und auf dem hohen Niveau der Kiiche muss dabei auch das Ambiente sein.

Ecco (im Hotel Giardino), Ascona
—e

Ecco (im Hotel Giardino) von Hohepunkt zu Hohepunkt Q47

Ascona und Umgebung; Via Segnale 10, 6612 Ascona

Locanda Orico Extraklasse 086

Bellinzona und Gambarogno; Via Orico 13, 6500 Bellinzona

B 1

Locanda Barbarossa (im Castello del Sole) 057
Ein wunderbarer Abend

Ascona und Umgebung; Via Murraccio 142, 6612 Ascona

4 Principe Leopoldo Bestdndig iiberraschend 108
Lugano und Umgebung; Via Montalbano 5, 6900 Lugano

5] Osteria del Centenario Poesia auch auf dem Teller 074
Locarno und Téler; Viale Verbano 17, 6600 Locarno Muralto

| 6 La Rinascente Wie in einer Oase 070
Locarno und Téler; Via al Tazzino 3, 6600 Locarno

(7] Mistral Der Kiichenzauberer 086
Bellinzona und Gambarogno; Via Orico 2, 6500 Bellinzona

' 8| Aphrodite (im Hotel Giardino) 046

Perfektion vom Anfang bis zum Ende
Ascona und Umgebung; Via Segnale 10, 6612 Ascona

(9] Motto del Gallo revival 124

Malcantone und Valli di Lugano; Via Bicentenario 16, 6807 Taverne

10| Sasso Corbaro Romantisches Burgrestaurant 087

Bellinzona und Gambarogno; Via Sasso Corbaro 44, 6500 Bellinzona




La Rinascente

Wie in einer Oase

Nur wenige Schritte abseits der Piazza
Grande, gefiihlt aber meilenweit ent-
fernt vom Trubel des Locarneser Film-
festivals, findet sich das «Rinascente,
Boutique-Hotel und Feinschmeckerlokal
mit hohem Anspruch. Das mehrere Jahr-
hunderte alte Gebdude beeindruckt mit
Raumen von ausserordentlicher Hohe,
wunderschonen Gewdlben mit farben-
frohen Fresken, einem Saulengang, viel
Marmor und dem herrlichen Innenhof,
wo sich zwischen Palmen gepflegt
dinieren ldsst. Kaum zu glauben, dass
in diesen wiirdevollen Mauern noch
vor etwa zehn Jahren ein Freudenhaus
betrieben wurde - ein edles natiirlich,
passend zum gepflegten Ambiente.
Heute werden wir uns allerdings strikte
auf kulinarische Freuden beschranken,
flir die in der Kiiche Mario Hiittenmo-
ser und Marco Piroddi zustdndig sind,
wahrend uns am Tisch Maitre d'Hotel
Roberto Zolla fachkundig und dienst-
fertig betreut. Zu einem Glas Granito (Fr.
36.- fiir die halbe Flasche) geniessen
wir das Amuse-Bouche mit drei verschie-
denen Fischterrinen, die nicht nur gut
schmecken, sondern auch sehr attraktiv
angerichtet sind. Die Vorspeise haben
wir aus dem 5-gangigen Menii fiir 98
Franken ausgewdhlt: Sashimi, mariniert
mit Grappa und begleitet von einer deli-
katen Mousse auf Wasabi-Basis sowie
einem kleinen Salatchen.

Auf der Weinkarte dominieren Tessiner
und Italiener. Wir landen bei einem
Sito Moresco 2010 (Fr. 92.-). Obwohl

La Rinascente, Locarno

erst knapp trinkreif, schmeichelt sich
der Piemontese auf der Zunge und im
Gaumen bereits ganz gehdrig ein. Er
begleitet drei verschiedene Gerichte,
die wir a la carte ausgewdhlt haben.
Das Lammentrecéte, in drei recht gros-
sen Stiicken auf knackigen Kefen und
einem kraftigen Fond angerichtet, ist
perfekt rosa. Ebenso gut gefallt das
aufgeschnittene Rindfleisch. Es ist von
einer spannend schmeckenden Mousse
aus Auberginen und anderen Gemiisen
begleitet. Und auch mit Fisch geht man
hier sorgsam um: Der Branzino ist genau

auf den Punkt gebraten. Dazu passen
eine Tarte Tatin aus getrockneten Toma-

ten und das Karottenpiiree mit einem
Hauch Kardamon ausgezeichnet.

Auf ein siisses Dessert verzichten wir,
konnen aber nicht widerstehen, noch
die Kasekombination Tessin - Italien zu
versuchen. Sowohl die Alpler aus dem
Maggiatal und der Leventina wie auch
ein Taleggio und ein Gorgonzola sind
erstklassig und sehr schon gereift. Und
spatestens bei Kaffee und Friandises -
selbstgemacht natiirlich, Ehrensache
- ist uns klar: In diese Oase mitten in



Locarno mochten wir uns wieder einmal
verirren. hjk
Via al Tazzino 3, 6600 Locarno

Fon 091 751 13 31

www.larinascente.ch

di-fr 12-15 & 18-24, sa 18-24 Uhr
(Kiiche 12-13.30 & 19-22 Uhr)

mo, sa-mittag & so geschlossen sowie
Januar und Februar
“HG Fr. 38-48

Grosse Kiiche fiir Gourmets: Rang 6



